
S P A C C I O  A G R I C O L O  C A S C I N A  R E I N A
COSA NON DIMENTICARTI  PER LA GRIGLIATA  

Tovaglia  o tovagliette :  

( misura tavolo da medio 5 mt x 1 ),

( misura tavolo piccolo 3 mt x 1mt), 

Pane    -    Scottex  -   Bicchieri  

 Posate   Coltelli seghettati   

Accendino-Diavolina-Carbonella

                                                  Ciotole - Piattini Coltello grande 

                              per anguria o altro   

Vassoio in alluminio per  mettere  la carne in tavola  

Guanti da cucina  - Presine  -  Stuzzicadenti  

 Tovaglioli  - Insalatiere - Forbici  -  Scotch 

  Cavatappi  -  Pennarello indelebile -Spray antizanzare - Paletta

per le mosche - Citronella - Sacchetti salva freschezza (per

portare a casa eventuale carne avanzata)

Polaretti di ghiaccio e borse frigo 

        (per garantire la freschezza delle bibite più a lungo)

                            Bottiglie ghiacciate e ghiaccio    

Presa sciucco/multipla con almeno un entrata sciucco 

Alzatina per bambini -  Aceto 

Aceto balsamico -Olio 

 Sale grosso -  Sale fino  

 Pepe -  Limoni 

Salse (maionese, ketchup…) 

 Erbe aromatiche   

Aglio -Insalata -  Verdure.

E' VIETATO L'UTILIZZO DEI CORIANDOLI IN TUTTA LA STRUTTURA 

NON GETTARE A TERRA I MOZZICONI DELLE SIGARETTE

IL GAZEBO DEVE ESSERE LASCIATO PULITO E

 ORDINATO COME LO SI E' TROVATO!!!


